Perles au

IFromage

Perles Roquefort

Produit transformé a base de
fromage roquefort. Pasteurisé.
CONSEILS D’UTILISATION
Sauces, salades, pate,
pizzas...

EXPIRATION: 24 mois.

A conserver entre 22 C et 62 C.

Ne pas congeler. @ Carton 12 unités x500

Perles Pesto

Produit transformé a base de pesto.

Pasteurisé.

CONSEILS D’UTILISATION

Sauces, salades, pate,

pizzas...

EXPIRATION: 18 mois distributeur.
24 mois pot.

@ Carton 6 unités x2 700

@ Carton 6 unités x100g

A conserver entre 22 C et 82 C.

Ne pas congeler.

Perlas

Vegctale

Perles Tomate

Produit transformé a base de

tomate concentrée. Pasteurisé.

CONSEILS D’UTILISATION

Salades, canapés, cremes chaudes

et foides, pates...

EXPIRATION: 18 mois distributeur.
24 mois pot.

@ Carton 12 unités x 1 00g

@ Carton 6 unités x2 700

A conserver entre 22 C et 82 C.
Ne pas congeler.

Perles Wasabi

Produit transformé a base de
wasabi. Pasteurisé.

CONSEILS D’UTILISATION
Sauces, sushi, poissons et
viandes.

EXPIRATION: 24 mois.
A conserver entre 22 C et 82 C.

Ne pas congeler.. @ Carton 12 unités X500

Perles Yuzu

Produit transformé a base de jus de
yuzu. Pasteurisé.

CONSEILS D’UTILISATION

Salades, sauces, sushi, poissons et
viandes.

EXPIRATION: 24 mois.

A conserver entre 22 C et 82 C.

@ Carton 12 unités X500

Ne pas congeler.

Perles Truffe

Produit transformé a base de truffe.
Pasteurisé.

CONSEILS D’UTILISATION
Salades, canapés, cremes chaudes
et foides, pates...

EXPIRATION: 24 mois.
A conserver entre 22 C et 82 C.

Ne pas congeler.

Perles Soja

Produit transformé a base de
soja. Pasteurisé.

CONSEILS D’UTILISATION
Sauces, sushi, poissons et
viandes.

EXPIRATION: 24 mois.
A conserver entre 22 C et 82 C.
Ne pas congeler.

Perles Wakame

Produit transformé a base d’algues
wakame. Pasteurisé.

CONSEILS D’UTILISATION
Sauces, sushi, poissons, canapés,
cremes de légumes, salades et viandes.

EXPIRATION: 24 mois.
A conserver entre 22 C et 82 C.
Ne pas congeler.

Perles Epicées

Produit transformé a base de
cayenne épicé. Pasteurisé.

CONSEILS D’UTILISATION
Salades, canapés, cremes chaudes
et foides, pates...

EXPIRATION: 36 mois.
A conserver entre 22 C et 82 C.
Ne pas congeler.

@ Carton 6 unités X500

@ Carton 12 unités x500

@ Carton 12 unités x500

@ Carton 6 unités X500

Perles Coco Bio

Produit transformé a base de coco bio.
Pasteurisé.

CONSEILS D’UTILISATION

Sauces, glaces, salades, sucrés...

EXPIRATION: 18 mois.
A conserver entre 22 C et 82 C.

Ne pas congeler. @ Carton 6 unités x 1000

Perles Ail Noir Bio

Produit transformé a base d “ail noir bio. @.’
Pasteurisé.

—_—
CONSEILS D’UTILISATION -;‘;;:;igs

Salades, canapés, crémes chaudes et @E
foides, pates...

EXPIRATION: 18 mois.
A conserver entre 22 C et 82 C.

Ne pas congeler. @ Carton 6 unités x 1000




Perles Maquercau Fumé

Produit transformé a base de
maquereau, saveur fumé. Pasteurisé.

CONSEILS D’UTILISATION
Poissons, canapés, salades, sauces

et cremes...
EXPIRATION: 18 mois distributeur.
24 mois pot.
A conserver entre 22 C et 82 C. @ Carton 12 unités x 1009
Ne pas congeler. @ Carton 6 unitéss x2 700

Perles Homard

Produit transformé a base de
homard. Pasteurisé.

CONSEILS D’UTILISATION
Sushi, poissons, pates et salades.

EXPIRATION: 18 mois.

A conserver entre 22 C et 82 C.
Ne pas congeler. @ Carton 6 unités x 1009

Perles Saumon Fumé

Produit pasteurisé a base de
saumon, saveur fumé. Pasteurisé.
CONSEILS D’UTILISATION

Salades, canapés, cremes chaudes
et foides, pates...

EXPIRATION: 18 mois distributeur.

24 mois pot.
A conserver entre 22 C et 82 C. & Carton 6 unités x 1009
Ne pas congeler. @ Carton 6 unités x2 700

Perles de

Poisson

Perles Esturgeon

Produit transformé a base de esturgeon,
saveur fumé. Pasteurisé.

CONSEILS D’UTILISATION

Salades, canapés, cremes chaudes et
foides, pates...

EXPIRATION: 18 mois.
A conserver entre 22 C et 82 C.
' Ne pas congeler. @ Carton 6 unités X 1300

PLERILAS

Encre de Seiche

Produit transformé a base de encre
de seiche. Pasteurisé.

CONSEILS D’UTILISATION
Riz, pates, fideuas,
croquettes...

EXPIRATION: 18 mois.

A conserver entre 22 C et 82 C.
Ne pas congeler. @ Carton 6 unités x2950
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